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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Partner der Gastronomie ist es uns besonders wichtig, Ldsungen fiir unsere
Kunden zu finden. Dass uns dies mit unserem Dessertfolder besonders gut gelungen
ist, zeigt die hohe Nachfrage nach diesen Produkten in den letzten Monaten.

Sie halten deshalb bereits die 2. Auflage unseres Dessertfolder in ihren

Handen, auf den wir zugegebenermaBen besonders stolz sind. Speziell in Zeiten
knapper Personalressourcen sind die Artikel, die sie in diesem Folder finden werden,
die perfekte Losung, den Gasten eine hochwertige Nachspeise anbieten zu kinnen.

Sie finden auf den néchsten Seiten eine Vielzahl an Desserts, die wir gemeinsam mit
unseren Produktionspartnern in den letzten Jahren entwickelt haben. Eines haben
die Produkte alle gemeinsam: Sie sind von herausragender Qualitat und werden ihre
Géste begeistern!

Viele dieser Desserts gibt es ausschlieBlich beim Frischelieferanten Kroswang.

Das bedeutet, ihre Géste werden diese Desserts mit einer hohen Wahrscheinlichkeit
nicht von anderen Lokalitéten kennen. Wenn sie diesen Desserts zusatzlich noch ihre
personliche Note mitgeben, dann sind sie definitiv wie hausgemacht und einzigartig.

Ich freue mich, wenn wir sie somit dabei unterstiitzen kénnen, ihre Speisekarte
vielfaltig und kreativ zu gestalten. Viel SpaB und Freude beim Arbeiten mit diesen
hochwertigen Produkten.

Manfred Kroswang
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Dessert
im Glas
Art.-Nr. 5508
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ANWENDUNG NACHFULLER: Ummantelung des Desserts aufbrechen und in gefrorenem Zustand in das Glas einsetzen und leicht andriicken.
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Marillen-Sauerrahm-

mousse
Schichtdessert: Marillenmousse, heller Bis-
kuit, Sauerrahmmousse, Marillentopping

Art.-Nr. 5503 mit Glas
Fiillgewicht 90 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5510 Nachfiillung *
24 x 90 g / Karton

N GENUSSSTUCKE

tief
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Kaiserschmarrn-
Apfel-Vanillemousse

Schichtdessert: Apfelmus, Kaiserschmarrn,
Vanillemousse, Zimtstreusel

Art.-Nr. 5506 mit Glas
Fiillgewicht 90 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5513 Nachfiillung *
24 x 90 g / Karton
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Schwarzwalder Kirsch

Schichtdessert: Sahne, fruchtige Kirschen
und Schokobiskuit, ohne Alkohol
24 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5516 Nachfiillung *

N GENUSSSTUCKE
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* das dazu passende Glas Art.-Nr. 5570
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WeiBer Mascarpone-

schaum auf Kirschen
Schichtdessert: Kirschfrucht,
Mascarponemousse, Butterstreusel

Art.-Nr. 5504 mit Glas
Fillgewicht 90 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5511 Nachfiillung *
24 x 90 g / Karton
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Heidelbeer-
Zitronenmousse

Schichtdessert: Heidelbeercreme, Biskuit hell,
Zitronenmousse, Heidelbeertopping

Art.-Nr. 5507 mit Glas
Fillgewicht 90 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5514 Nachfiillung *
24 x 90 g / Karton

BN GERUSSSTUCKE
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Tiramisu

Schichtdessert: mit echten Biskotten, Mascarpone
und Kaffee, abgerundet mit Amaretto (Alkohol)
24 x 85 g / Karton

Art.-Nr. 5517 Nachfiillung *

EEEE  GENUSSSTUCKE
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Bananen-Schokomousse

Schichtdessert: Schokomousse, dunkler Biskuit,
Bananenmousse, Schokostreusel

Art.Nr. 5505 mit Glas
Fullgewicht 90 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5512 Nachfiillung *
24 x 90 g / Karton

E— GENUSSSTUCKE
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Himbeer-Mohn-
Vanillemousse

Schichtdessert: Himbeermousse, Mohnbis-
kuit ohne Mehl, Vanillemousse, Himbeer-
topping

Art.-Nr. 5508 mit Glas

Fullgewicht 90 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5515 Nachfiillung *
24 x 90 g / Karton

BN GERUSSSTUCKE
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Schokotrilogie

3 Schokomousse-Schichten:
WeiBe-, Vollmilch- und Zartbitterschokolade
24 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5518 Nachfiillung *

N GENUSSSTUCKE
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Donauwelle
»Osterreich-Klassiker”
Schichtdessert: klassischer Marmorkuchen

mit Sauerkirschen, eingebettet in einer
luftigen Vanillecreme, darauf Schokolade

Art.-Nr. 5509 mit Glas
Fiillgewicht 92 g
24 x 195 g / Karton

Art.-Nr. 5519 Nachfiillung *
24 x 92 g / Karton

N GENUSSSTUCKE
— g oo ingl

tief
gekiihlt

Eierlikor Nuss
»Winter Edition*“

Schichtdessert: Sandmasse mit gerosteten
Haselniissen, leichte Creme aus Sahne und
Mascarpone, abgerundet mit Eierlikér

Art.-Nr. 5524 mit Glas
Fiillgewicht 82 g
24 x 185 g / Karton

Art.-Nr. 5525 Nachfiillung *
24 x 82 g / Karton i
(saisonal verfiighar) GF:;JET,;&EF
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Créme Brilée-
Waldbeeren
Nachfiillung, ohne Glas

marinierte Sauerkirschen, Brombeeren,
Erdbeeren, Heidelbeeren, rote und schwarze
Johannisheeren mit Creme Briilée Topping
30 x ca. 74 g / Karton

Art.-Nr. 5567
S P EaieeE
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s0sterreich-Klassiker”

Schichtdessert: mehrere Schichten Nusshdden
mit Vanille-Haselnuss-Buttercreme und
traditioneller Zuckerglasur

Art.-Nr. 5520 mit Glas
Fiillgewicht 88 g
24 x 191 g / Karton

Art.-Nr. 5521 Nachfiillung *
24 x 88 g / Karton

N GENUSSSTUCKE
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Vanillekipferl Bratapfel
»Winter Edition“
Schichtdessert: traditionelle Vanillekipferl

mit Mandeln und Niissen, Sahnecreme und
Bratapfel

Art.-Nr. 5526 mit Glas
Fiillgewicht 89 g
24 x 185 g / Karton

Art.-Nr. 5529 Nachfiillung *
24 x 89 g / Karton
GENUSSSTUCKE
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Oval Glaser

nur in Kombination mit Art.-Nr. 5567
bestellbar
12 x 90 ml / Karton

Art.-Nr. 5571
5
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Salzburger Nockerl
s0sterreich-Klassiker”

Schichtdessert: Biskuitstiickchen,
Preiselbeeren und Vanillecreme, darauf
|uftige EiweiBschaummasse, abgeflammt
fiir den typischen Geschmack
Fiillgewicht 75 g

24 x 180 g / Karton

Art.-Nr. 5522 mit Glas

N GENUSSSTUCKE
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Lebkuchenmousse auf
Gluhweinkirschen
~Winter Edition”

Schichtdessert: Honiglebkuchen, Zimt und
Nelken, auf Kirschen, Rotwein und Orangensaft

Art.-Nr. 5538 mit Glas
Fiillgewicht 93 g
24 x 185 g / Karton

Art.-Nr. 5539 Nachfiillung *
24 x 93 g / Karton P —
(saisonal verfiighar) B o i

Weck Gldser

Glas fiir Nachfiillungen
12 x 160 ml / Karton

Art.-Nr. 5570 *

* das dazu passende Glas Art.-Nr. 5570
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Apfelstrudel

in Vanille Sauce

Schichtdessert mit hausgemachtem
Apfelstrudel auf Vanillesauce mit einem
Sahnehdubchen

Art.-Nr. 5470, mit Mini-Glas
Fillgewicht: 52 g
30 x 138 g/ Karton

Art.-Nr. 5471, Nachfiillung

30x52 g/ Karton o - risasTiicnE
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Erdbeer Charlotte
mit Joghurt Creme

Schichtdessert mit Joghurt Topfencreme
auf Erdbeerkompott, darauf ein Stiickchen
hausgemachte Biskuitroulade mit Erdbeer-
marmelade

Art.-Nr. 5476, mit Mini-Glas
Fiillgewicht: 40 g
30 x 126 g/ Karton

Art.-Nr. 5477, Nachfiillung
30 x 40 g / Karton o OU3sSTHCKE
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Tiramisu

Schichtdessert mit echten Biskotten,
Mascarpone und Kaffee, abgerundet
mit Amaretto (mit Alkohol)

Art.-Nr. 5472, mit Mini-Glas
Fullgewicht: 36 g
30 x 122 g / Karton

Art.-Nr. 5473, Nachfiillung
30 x 36 g/ Karton

EEEE  GENUSSSTUCKE
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Birne Helene

Schichtdessert mit Vanillemousse mit
Birnenstiickchen auf dunklem Biskuit
mit Schoko Canache Topping

Art.-Nr. 5478, mit Mini-Glas
Fillgewicht: 50 g
30 x 136 g/ Karton

Art.-Nr. 5479, Nachfiillung
30 x 50 g / Karton

EEEE  GENUSSSTUCKE
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Schokomousse Duett

Schichtdessert mit weiBen und dunklen
Schokomousse mit Schoko Keks Crumbles

Art.-Nr. 5474, mit Mini-Glas
Fiillgewicht: 32 ¢
30x 118 g/ Karton

Art.-Nr. 5475, Nachfiillung
30 x 32 g / Karton

N GENUSSSTUCKE
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by fndrea ffeind]

werke.

In Naarn im Machland, im
Herzen Ober0sterreichs,
entstehen die exklusiven

Premium Desserts
by Andrea Heindl.

Mit viel Leidenschaft fur
das Handwerk werden
die, quf die Gastronomie
abgestimmten Mehlspeisen,
mit regionalen Rohstoffen
sorgfaltig hergestellt.

Zauberhaft moderne
Desserts mit
hochstem Anspruch.
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Eclair Schoko

Brandteiggeback, gefiillt mit einer schoko-
ladigen Creme aus Sahne, Schokolade mit
60% Kakaoanteil und einem Hauch Vanille,
garniert mit Bitterschokoladencreme, Scho-
koblattchen und echten goldenen Elementen
ca. 10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5782

EE  GENUSSSTUCKE
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Eclair Cappuccino

Brandteiggeback, cremige Fillung aus
Sahne, weiBer Schokolade und intensivem
Kaffeegeschmack, mit echtem Kaffee, gar-
niert mit roter Zuckerglasur, bronzefarbenen
Mokkabohnen und Milchschokoladeblatt-
chen

ca. 10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5785

EE  GENUSSSTUCKE
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Frische bringt's

Eclair Tiramisu

Brandteiggebéck, leichte Mascarpone-
Sahne-Creme, mit Kaffee und Kakao ab-
gerundet, garniert mit handgefertigten
Milchschokoladeblattchen

ca. 10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5783

EEE  GENUSSSTUCKE
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Eclair Exotic
weiBes Schokomousse

Brandteiggeback, luftige Fiillung aus weiBer
Schokolade, Sahne und exotischen Friichten
(Mango, Maracuja und Ananas), garniert
mit weiBer Schokoladecreme, getrockneten
Bliiten und Friichten sowie handgefertigten
Schokoblattchen

ca. 10x3,5¢cm
16 x 50 g / Karton
Art.-Nr. 5786 m— T e

Eclair Pistazie

Brandteig gefiillt mit Pistaziencreme,
verziert mit weiBer Schokoladen-Ganache,
Pistazien und Milchschokolade

ca. 10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5788

N GENUSSSTUCKE
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Eclair Himbeere

Brandteig gefiillt mit leichter Himbeer-
creme, verziert mit Bitterschokolade,
getrockneten Himbeeren und Schokodekor
ca. 10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5789

N GENUSSSTUCKE
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Eclair Kokos Crumble

Brandteiggebéack, iiberbacken mit knackigen
bretonischen Miirbteig-Crumbles, cremig
gefiillt mit Sahne, weiBer Schokolade und Ko-
kos, garniert mit Kokoscreme, weiBer Schoko
Ganache und gelbem Schokostabchen

ca. 10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5784

EEEE  GENUSSSTUCKE
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Eclair Vanille

Brandteiggebéck, gefiillt mit luftig-cremiger
weiBer Schokoladen Ganache, mit echter Vanil-
le, verziert mit Zuckerglasur und handgefertig-
tem Schokodekor aus weiBer Schokolade
ca.10x3,5¢cm

16 x 50 g / Karton

Art.-Nr. 5787

EEEN  GENUSSSTUCKE
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Eclair Weihnachtsedition

Je 4 Weihnachtsmotive als Garnitur.

Die Brandteiggebacke sind zu je 8 Stiick
mit Schokocreme und zu je 8 Stiick mit
Vanillecreme gefiillt.

4 x4x60 g/ Karton

Art.-Nr. 5793

(saisonal verfiighar)

EEEE  GENUSSSTUCKE
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La dolce Bomba Erdbeere

Brandteig mit knuspriger rotlicher Deko-Hiille
gefilllt mit einer Creme aus Mascarpone,
Frischkése und frischen Erdbeeren

g6cm

20 x 34 g / Karton

Art.-Nr. 5770

R GERUSSSTUCKE
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La dolce Bomba Pistazie

Brandteig mit knuspriger griinlicher
Deko-Hiille gefiillt mit einer Creme aus
Mascarpone, Frischkase und Pistazien
g6cm

20 x 34 g / Karton

Art.-Nr. 5773

EE  GENUSSSTUCKE
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La dolce Bomba Pfirsich

Brandteig mit knuspriger oranger Deko-
Hiille gefiillt mit einer Creme aus Mascar-
pone, Frischkase und frischen Pfirsichen
g6cm

20 x 34 g / Karton

Art.-Nr. 5771

N GENUSSSTUCKE
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La dolce Bomba
Zitrone-Limette

Brandteig mit knuspriger griinlicher Deko-
Hiille gefiillt mit einer Creme aus Mascar-
pone, Frischkase und frischen Zitronen- und
Limetten-Zesten

g6cm

20 x 34 g/ Karton

Art.-Nr. 5772

N GENUSSSTUCKE
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Mit viel Leidenschaft fiir das Handwerk werden die auf die Gastronomie

ahgestimmten Mehlspeisen von Heindels Genussstiicke hergestellt.
Einen hesonderen Wert legt man hier auf regionale Rohstoffe und vi
Handwerkskompetenz. Zauberhaft moderne Desserts mit hochstem An

+ palmfrei

+ handgemacht
in Osterreich

+ feinste Konditorqualitét

+ mit osterreichischen
Milchprodukien
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Royal Torte
Pfirsich Melba

Heller Biskuit verziert und gefiillt mit einer
Topfen-Oberscreme und Pfirsichstiicken. Die
Torte ist abgedeckt mit einem Himbeerfrucht-
spiegel. Dieser ist mit Oberscreme verziert
und mit Butterstreusel bestreut. ¢ 14 cm

2 x 600 g / Karton

Art.-Nr. 5655

B GENUSSSTUCKE

Royal Torte Mozart

Dunkle Sacherbdden gefiillt mit Pistaziencreme,

Orangenmarzipan im Kern und Haselnusscreme.

Besondere dunkle Schokoglasur ,Mirror Glaze*
verziert mit gehackten Pistazien, Butterstreusel
und Dekor Obersschokolade.

gldcm

2 x 600 g/ Karton

Art.-Nr. 5658

B GENUSSSTUCKE

Frische bringt's

Royal Torte
Schwarzwdalder Kirsch

Dunkle Sacherteigschichten abwechselnd
gefillt mit Schokomousse und Kirschlikor-
moussecreme sowie Kirschen. Die Verzierung
besteht aus Sahne, Amarena Kirschen, heller
und dunkler Schokolade, mit Alkohol. g 14 cm
2 x 600 g / Karton

Art.-Nr. 5656

BN GENUSSSTUCKE
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Royal Torte Nuss

Nusssandmasse gefiillt mit Butter-Nuss-
Vanillecreme. Die Nougatglasur ist mit
hellbrauner Dekor Oberssahne verziert und
mit Walniissen sowie Schokoladenstiicken
bestreut, mit Alkohol.

gldcm

2 x 600 g / Karton

Art.-Nr. 5659

W e SSSTUCKE
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Royal Torte Punsch

Helle Biskuitschichten mit Punschfiillung.
Dariiber eine besonders glanzende Schicht
LMirror Glaze rot“. Diese ist mit Kokosmousse
und Mandelsplitter verziert, mit Alkohol.

g 14 cm

2 x 600 g / Karton

Art.-Nr. 5657

W e SSSTUCKE
B e e
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Kaffeemousse-
Baumkuchen

helles Kaffeemousse in saftigem
Baumkuchenmantel, mit Alkohol
ca. 35cm lang

4 x ca. 486 g / Karton

Art.-Nr. 5556

Mini Tiramisu
cremig

Schichten von Mascarponecreme, in Kaffee
getrankte Loffelbiskuits, mit Kakaopulver

bestreut, mit Alkohol
ca.125x6x5cm
9xca. 110 g/ Karton

Art.-Nr. 5563

Frische bringt's
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Aprikosentortchen mit
Rosmarin-Aprikosen

Baumkuchenmantel, helles Aprikosenmousse,
Kern aus Aprikose und karmellisierter Mandel
gca.6,5cm

20 x ca. 84 g / Karton

Art.-Nr. 5588
.‘* PATISSERIE

Moelleux au Chocolat
mit fliissigem Kern

Tortchen aus dunkler Schokolade und
Kakaomasse mit einem Schokoladenkern
@7cm

20 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5547

ef
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Tiramisu-Nonna

|uftiges Mousse, Loffelbiskuit mit dezenter
Amaretto-Note, Crunch mit Nuss- und
Zartbitter, Gelee-Kern mit Himbeer,

mit Alkohol
ca. 12,5x3,5x5¢cm
16 x 99 g / Karton

Art.-Nr. 5560
o2 PATISSERIE

)

Schokoladenriegel
71% Kakaoanteil

Kakaobiskuit vereint mit knusprigem Nougat
darauf ein Ecuador-Schokoladenmousse —
abgegrenzt mit feinster Schokoladenglasur
Format: 12 x 3 cm

16 x 65 g / Karton

Art.-Nr. 5551

New Black Forest

|uftiges Mousse mit Kirschwasser, Sahne,
Zartbitterschokolade und Kompott von
frischen Sauerkirschen, knuspriger Crunch,
mit Alkohol, @ 6,5 cm

20 x ca. 105 g / Karton

Art.-Nr. 5594

tief
gekiihlt

Mini Moelleux

au Chocolat
mit fliissigem Kern

kleines Tortchen aus dunkler Schokolade und
Kakaomasse mit einem Schokoladenkern
2 x 24 x 30 g / Karton

Art.-Nr. 5548
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Beerige Charlotte

mit roten Beeren

feinster Biskuitkuchen mit Himbeerstiickchen,
gefiillt mit Vanillemousse und roter Beeren-
mischung, bestehend aus Himbeeren, Brom-
beeren, rote und schwarze Johannisbeeren —
abgegrenzt mit einem Gelee aus roten Beeren
und mit gehackten Pistazien dekoriert

16 x 80 g / Karton, @ 7 cm

Art.-Nr. 5549
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Chocolate Passion Cake

knuspriger Schokoladencrunch, lockeres
Mousse mit Passionsfruchtpiiree, cremiger
Canache mit deutlicher Schokoladennote
ca.9x4x3cm

36 x ca. 57 g / Karton

Art.-Nr. 5592

I

Brownie-Karamell Cake

luftiges Schokoladen- und Karamellmousse
mit Creme de Cacao, diinner Schokoplatte
und Brownie-Wiirfeln, Zartbitterkuvertiire
mit Samteffekt, mit Alkohol
ca.9x2,5x3cm

36 x ca. 42 g / Karton

Art.-Nr. 5602
.jb\w\v,uwwu
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StiBe Verrines

4 Kostlichkeiten in kleinen Bechern in den
Geschmacksrichtungen Schokolademousse,
Tiramisu, Zitronenbaiser und Vanille-Saba-
yon mit Himbeer-Pistaziengelee, mit Alkohol
36 x 30 g / Karton

Art.-Nr. 5541

Frische bringt's
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Lasagne von
welﬁer Schokolade

knuspriger Boden mit weiBem Schokomousse,

Schokoblattchen und Waldbeeren, ohne
Dekoration

9x3cm

36 x ca. 68 g / Karton

Art.-Nr. 5562
‘r\' \TISSER
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Schoko Crunchy Cake
mit Creme Brilée

Crunchy Boden mit dunkler Schokolade
und Niissen, gefiillt mit Creme Brilée und
Mousse, ohne Dekoration, ohnet Alkohol
35x7x3cm

4 x 670 g/ Karton

Art.-Nr. 5559
by PATISSERIE

tief
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Joghurt-Hafer-Crumble

Knusperstreusel zum Verfeinern von Desserts
500 g / Dose

Art.-Nr. 5583
*x ATISSERIE
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Kaffee in 3 T;xturen

Biskuitboden mit hellem und dunklem
Kaffeemousse und Kaffeeglasur, ohne
Dekoration, mit Alkohol

9x3cm

36 x ca. 63 g/ Karton

Art.-Nr. 5561
.1' PATISSERIE

tief
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Persische Cassisfeigen

Cassispiiree, Zwergfeigen
Creme de Cassis (mit Alkohol)
60 x ca. 17,5 g / Dose

Art.-Nr. 5582

vegan
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Feinste
Premium
Desserts.

Unsere Dessertschnitten sind der

perfekte Abschluss fur ein ge-

lungenes mehrgdngiges Essen.

Nicht zu Gippig und nicht zu
suB garantieren diese Desserts
jede Menge Genuss!

Die in Osterreich handwerklich
hergestellten Desserts in Kon-
ditorenqualitdt versuBen den
Abschluss eines jeden Menus.

: (10
GXRIUSIV 4 § Ohne Geschmacksverstirker

Ohne Aufschlagmittel

bei KROSWANG ; : I: Ohne Fertigmischungen
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Dessertschnitte Dessertschnitte Dessertschnitte

Haselnuss Pistazie Pfirsich Joghurt

30 Stiick vorgeschnitten 30 Stiick vorgeschnitten 30 Stiick vorgeschnitten
Haselnuss-Biskuit gefiillt mit hellem Nougat- heller Biskuit, abwechselnd gefiillt mit Pistazien-  heller Biskuit, gefiillt mit Pfirsich-Joghurt-
mousse, mit Nougatglasur und gehackten creme, {iberzogen mit einer Pistazienglasur Creme, Giberzogen mit einer Himbeer-Pfirsich-
Mandeln tiberzogen 9x4x3,5¢cm Glasur

9x4x3,5¢cm 30x 72 g/ Karton 9x4x3,5¢cm

30 x 71 g/ Karton Art-Nr. 5760 30 x 73 g/ Karton

Art.-Nr. 5759 — Art.-Nr. 5761

_— HEISS [ | [ ] HEISS
& &
| siss I siss
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Dessertschnitte
Apfelkuchen gedeckt

30 Stiick vorgeschnitten

Miirbteig mit saftiger Apfelmasse gewiirzt
mit Zimt und Rosinen abgestimmt
9x4x35cm

30x 110 g/ Karton

Art.-Nr. 5750

[ nElss
&
(P

Frische bringt's

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Linzer

30 Stiick vorgeschnitten

buttergeriihrte Sandmasse mit Walniissen und
Ribiselfruchtfiillung, mit Mandeldekor verfei-
nert

9x4x35¢cm

30 x 80 g / Karton

Art.-Nr. 5751

[ Q| HElss
[ 0

Dessertschnitte
Marille-Mohn

30 Stiick vorgeschnitten

flaumiges Mohnbiskuit gefiillt mit lockerem

Marillenmouse und Marillenglasur
9x4x35cm
30 x 72 g/ Karton

Art.-Nr. 5752

s R HE 135
I <05

Dessertschnitte
Schoko-Nougat

30 Stiick vorgeschnitten
dunkles Biskuit gefiillt mit einer Schoko-

Nougatcreme, oben Nougatglasur und Schoko-

ladenspane
9x4x3,5¢cm
30 x 76 g/ Karton

Art.-Nr. 5754

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Erdbeere
30 Stiick vorgeschnitten

lockeres Biskuit, darauf fruchtiges
Erdbeermousse, mit Glasur iiberzogen

9x4x3,5¢cm
30 x 77 g/ Karton

Art.-Nr. 5755

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Maracuja
30 Stiick vorgeschnitten

dunkler Biskuitteig, darauf fruchtiges
Maracujamousse und Maracujaglasur
9x4x3,5¢cm

30 x 64 g/ Karton

Art.-Nr. 5753

[ QI HElss
&
(PR

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Himbeere
30 Stiick vorgeschnitten

helle Biskuitschichten mit Himbeermousse
und mit einer Himbeerglasur abgedeckt

9x4x3,5¢cm
30 x 64 g/ Karton

Art.-Nr. 5756

tief 2 5
gekiihlt S far

s
&

Dessertschnitte Esterhazy
30 Stiick vorgeschnitten

Nussboden gefiillt mit heller Buttercreme
und mit Fondant glasiert

9x4x3,5¢cm
30 x 80 g/ Karton

Art.-Nr. 5758

Dessertschnitte Cappuccino
30 Stiick vorgeschnitten

dunkle Biskuitschicht mit Cappuccinomousse
und dunklen Schokospannen bestreut
9x4x3,5¢cm

30 x 54 g / Karton

Art.-Nr. 5757

[ [ HEss
e [PS
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Profiteroles Cacao

mit Vanille-Fiillung

24 Profiteroles gefiillt mit feiner Vanille-
creme und mit Schokoladencreme iiberzogen

100 % ltalien, ungeschnitten
1,25 kg / Karton

Art.-Nr. 5218

Wiener Mischung

5 kleine Mehlspeisen-Klassiker: Sacher-
schnitte, Apfel- und Topfenstrudel, Ester-
hazy- und Linzerschnitte, Konditorqualitat
30 x ca. 34 g / Karton

Art.-Nr. 5240

s R | HE 1 55
—

Eetll(?ifhlt A e

Weihnachtskekse Premium
Teegebdick, fixfertig

servierfertig, sortiert, mit Butter:

Linzer Augen, Miirbteigsterne Schokolade mit
Perlen, Pistaziensterne mit Marillenmarmelade,
Marzipankekse mit Nougatfiillung, Rumkugeln,
Haselnussbusserl, Vanillekipferl, Amarettospitz,
Linzerkipferl dunkel, Florentiner, Ischler Tort-
chen, Mokkabusserl

1 kg / Packung

Art.-Nr. 5313

: . N e UG
(saisonal verfiighar) s GEJmTME

Frische bringt's

tief
gekiihlt

SR

Profiteroles Bianco
mit Schoko-Fiillung

24 Profiteroles gefiillt mit feiner Schoko-
creme und mit weiBer Schokoladencreme
liberzogen — mit Kakaopulver dekoriert
100% lItalien, ungeschnitten

1,25 kg / Karton

Art.-Nr. 5225

Wiener Naschereien

7 mundgerechte Kostlichkeiten: Miirbteig-
schiisserl, Heidelbeerterrine, Annaschnitte,
Baumkuchenmini, Kokosspitz, Esterhazy-
schnitte und Schokoschiisserl, Konditor-
qualitat

50 x 17 g / Karton

Art.-Nr. 5239

[ HEIss
e |

e - -"l'.ﬁ'-
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getll(?ifhlt \ (e ﬁq
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Weihnachtskekse
Teegebdck, fixfertig

servierfertig, sortiert, mit Butter:

Linzer Augen, Miirbteigsterne Schokolade
mit Perlen,Vanillekipferl, Marzipankekse
mit Nougat-fiillung, Linzer Kipferl hell,
Rumkugeln

1 kg / Packung

Art.-Nr. 5312
(saisonal verfiighar)

EE GENUSSSTUCKE
B et i

. . —
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ge;%hlt i e

Makronen Mix
fixfertig, 7 Sorten-Mix

runde Makronen gefiillt mit Creme,
handgemachte Konditorware

je 7 Stiick in den Sorten Erdbeere, Himbeere,
Brombeere, Vanille, Pistazie, Haselnuss

8 Stiick der Sorte Schokolade

¢ 45 mm, Hohe 20 mm

50 x 17 g / Karton

Art.-Nr. 5537

 — | HE 1SS
PN

T
tief r g
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o
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Petits fours glasiert

je 7 Stk.: Punsch-, Pistazien- und Sacherwiirfel,
Maracuja- und Erdbeerspitz, Marillen-

und Sacherlollies, Konditorqualitat

49 x 22,4 g / Karton

Art.-Nr. 5542

tief
gekiihlt

Weihnachtskekse

im Sackerl
Teegebdck, fixfertig

weihnachtlich verpackt, mit Butter:
Miirbteigsterne mit Goldperlen und Marillenfrucht-
fiillung, Marzipankekse mit Nougatfiillung, Linzer-
kipferl hell, Linzerkipferl dunkel mit Kakao und
Kokos, Rum Kokoskugel, Linzer Augen

15x 150 g / Karton

Art.-Nr. 5314

(saisonal verfiighar)

GENUSSSTUCKE
Fop oo



L
gekiihlt

Topfen-Soufflé

handgemachtes Topfen-Buttersoufflé,

mit braunem Zucker bestreuen und karamell-
isieren, um das Soufflé perfekt zu vollenden
@ 6,5 cm, Hohe: 3 cm

20 x ca. 60 g / Karton

Art.-Nr. 5502

[ | HE 155
&
(P
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Ve S

ol BN TRy _
o
w

tief
ge:(g:hlt =
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Dessert Pistazie
glutenfrei, fixfertig

lockeres Sahnedessert mit
Pistaziengeschmack
halbgefroren

@8cm

12 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5527

L
gekiihlt
B

Schokomousse dunkel

luftig leichtes Mousse au Chocolat,

mit pasteurisierten Eiern, dunkler Kuvertiire
und Schlagobers

41,51/ Karton

Art.-Nr. 5598

[ [ HEISS
e [

Frische bringt's

=
Schokoladen-Soufflé
dunkel

Schokokiichlein aus dunkler Schokolade und
Kakaomasse mit fliissigem Schokokern

@ 7,5cm, Héhe: 4 cm

12 x 100 g / Karton

Art.-Nr. 5500

¥
"~ -

tief o
gekiihlt . 'f'
——

Dessert Panna Cotta
glutenfrei, fixfertig

puddingartiges italienisches Dessert mit
Karamellgeschmack

@8cm

12 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5528

&)

GLuTEN
FRE

tief - r.
gekiihlt

Schokomousse weif

luftig leichtes Mousse au Chocolat,
mit pasteurisierten Eiern,

weiBer Schokolade und Schlagobers
4% 1,51/ Karton

Art.-Nr. 5599

s R HE1 55
(PN

Schokoladen-Soufflé
weiB

Schokokiichlein aus dunkler Schokolade und
Kakaomasse mit fliissigem, weiBem Schokokern
@ 7,5 cm, Héhe: 4 cm

12 x 100 g / Karton

Art.-Nr. 5501

tief
gekiihlt

Coppa Crema Catalana

spanische Dessertspezialitat aus zarter
Eiermilch-Creme mit Vanillegeschmack und
einem Topping aus karamelisiertem Zucker,
einzeln entnehmbar,

im wiederverwendbaren Glas

12 x 140 g / Karton

Art.-Nr. 5533

tief .

gekiihlt

SR

Veganes Schokomousse
fixfertig

dunkle Schokolade, cremig, fluffig
auf pflanzliche Fett- und pflanzliche Olbasis
41,51/ Karton

Art.-Nr. 5558

\ [l HEIss
- Y
vegan BUsS
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Traiteuae Paris

Karam
Delice Dessert

Art.-Nr. 5608



Dessertstrudel Mohn
fixfertig

Graumohnfiille in Strudelteig gerollt
ca. 80 x 30 mm
42 x 75 g / Karton

Art.-Nr. 5604

 — | HE 1SS
PN

tief
gekiihlt
53

Schoko Haselnusscreme
Dessert

Gianduja-Schokoladen-Sahnecreme auf
knusprigem Streuselboden, garniert mit
Pistazien- und Mandelsplittern

@7cm

16 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5607

tief :
gekiihlt .

Cheesecake Dessert

Frischkdse-Sahnecreme auf Zimtmiirbteig,
@7cm
20 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5553

Frische bringt's

\ u

tief
gekiihlt
%

Dessertstrudel Nuss
fixfertig

Walnussfiille in Strudelteig gerollt
ca. 80 x 30 mm
42 x 75 g / Karton

Art.-Nr. 5605

 —( HE 15 5
[N

tief
gekiihlt

Karamell Delice Dessert

Karamell-Sahnecreme auf knusprigen
Streuselboden, garniert mit Karamellstreuseln
@7cm

16 x 90 g / Karton

Art.-Nr. 5608

i '
ol \U/
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Cheesecake San Sebastian
fixfertig

luftig gebackener Cheesecake mit cremigem
Kern aus Frischkase, Vanille und Karamell

¢ 70 mm, Hohe 34 mm

18 x 113 g / Karton

Art.-Nr. 5780
‘* PATISSERIE

tief
gekiihlt

Apfel-Mandel-
Blatterteigkorbchen

Scringo Mele e Mandorle, fixfertig

Apfel-Mandel-Kérbchen

gebackenes, geschlossenes Filoteigkdrbchen
gefiillt mit Apfelwiirfel und Mandelcreme

6 x 100 g / Karton

Art.-Nr. 5536

gekiihlt

o
%

Pastel de Nata

vorgegart

Blatterteigschiisserl mit Vanillecreme-Fiillung
60 x 60 g / Karton

Art.-Nr. 5291

BRIDOR

Cheesecake San Sebastian dark
fixfertig

halbfliissig gebackener Schoko-Cheesecake mit
Zartbitter-Schokolade, Vanille und Tonkabohne
@ 70 mm, Hohe 34 mm

18 x 115 g / Karton

Art.-Nr. 5781
ko

SSERIE
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tief
gekiihlt
e —
Cassata

traditionelle Eiscremespeise sizilianischer
Art aus Zabaione-Eiscreme, Schokoladen-
Eiscreme und Eiscreme mit kandierten
Kirsch-, Orangen- und Haselnussstiickchen,
mit Alkohol

16 x 100 g / Karton

Art.-Nr. 5532

Mini-Eisknodel
Dreierlei

Eiscreme mit Sahne, Fiille je Sorte
mit Vanille-Nougat, Joghurt-Himbeer,
oder Vanille-Marille

20 g/ Stiick

2 x 3 x 8 Stiick / Karton

Art.-Nr. 6179

[} e
T e
tief _.,jlillﬂi; I
gekiihlt T

Tartufo Nocciola
halbgefroren

cremige Haselnuss-Eiscreme mit
Schokoladenkern, umhiillt von
karamellisierten Haselniissen und

kleinen Baiserstiickchen
12 x 75 g / Karton

Art.-Nr. 5530

L
tief B
gekiihlt P —

U

Eisknodel

Marille Premium
handgeformt

aus Vanilleeis handgeformter Knodel, Fiille mit
fruchtigem Marillengeschmack, umhiillt mit

Brosel und geriebenen Haselniissen
2x10x 90 g / Karton

Art.-Nr. 6180

tief
gekiihlt

Tartufo Bianco
halbgefroren

feine Zabaione Weinschaumcreme
mit einem Kern aus Kaffeecreme,
umhillt von weiBen Baiserstiickchen,
mit Alkohol

12 x 75 g / Karton

Art.-Nr. 5531

tief
gekiihlt

Eisknodel Joghurt
Himbeere Premium
handgeformt

handgeformter Eiscremekndédel mit
Joghurtgeschmack, Fiille mit Himbeere,
umhiillt mit Mohn und geriebenen Haselniissen
2x10x 90 g/ Karton

Art.-Nr. 6181



tief kiihl i
ge:%?li{i | # ge:%!ift
Mangosorbet Erdbeersorbet Himbeersorbet
40% Fruchtanteil 41 % Fruchtanteil 40% Fruchtanteil
fruchtig fruchtig, hellrot, mit Erdbeerstiickchen fruchtig, intensiv rot
2,51/ Dose (= 1,47 kg) 2,51/ Dose (= 1,47 kg) 2,51/ Dose (= 1,47 kg)
Art.-Nr. 6114 Art.-Nr. 6116 Art.-Nr. 6113

vegan vegan vegan

Zitronensorbet
15% Fruchtanteil

fruchtig-frisch
2,51/ Dose (= 1,47 kg)

Art.-Nr. 6115

vegan
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