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Frische bringt's

Frische
bringt's.

Werte Gastronomin, werter Gastronom!

Das perfekte Dessert ist mehr als nur der Abschluss eines Meniis — es ist die

letzte Erinnerung, die Ihre Gaste mit nach Hause nehmen. Genau hier setzt unsere
Philosophie an.

In unserem Dessertfolder prasentieren wir [hnen die strengste Auswahl an
SiiBspeisen-Highlights der Branche. AusschlieBlich Dessertkreationen mit echtem
Wow-Effekt schaffen es in die Patisserie KROSWANG. Jedes einzelne Dessert ist eine
gelungene Kombination aus Innovation und siier Leidenschaft, die garantiert auf Ihre
Gaste liberspringen wird.

Patisserie KROSWANG — Exklusivitit mit dem gewissen Etwas

Der entscheidende Vorteil: Diese exklusiven Desserts finden Sie nur bei uns. Und lhre
Gaste nur bei [hnen. Freuen Sie sich auf fiinf neue Sorten unserer Premium-Eismarke
EISLIEBE, handgeformte Premium-Eisknddel, kostliche Eclairs und ausgefallene
Schoko-Blumentépfe — Kreationen, die lhrer Dessertkarte das gewisse Etwas verleihen.

Genuss trifft Wirtschaftlichkeit

Wir wissen: In der modernen Gastronomie miissen kulinarischer Anspruch und
betriebswirtschaftliche Vernunft zusammenpassen. Unsere Dessert-Produkte sind
genau darauf ausgerichtet — sie sparen [hnen wertvolle Arbeitszeit und garantieren
konstante Spitzenqualitat.

Lassen Sie sich inspirieren und setzen Sie jeden Tag aufs Neue siiBe Akzente mit
unserer Patisserie KROSWANG.

Frische Griife,

Manfred Kroswang
&\R : /”’o
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Traiteur e Paris

Karame
Delice Dessert

Art.-Nr. 5608
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Exotic Cheesecake Dessert
Art.Nr. 5584

20x 100 g / Karton

gebackener Kasekuchen mit einem Maracuja-
Limetten-Herz, Crumble Boden aus reiner Butter,
mit Kokos-Streuseln verfeinert, g 7 cm

Traiteurde Paris

tief
gekiihlt

Karamell Delice Dessert

Art.Nr. 5608

16 x 90 g / Karton

Karamell-Sahnecreme auf knusprigen Streuselboden,
garniert mit Karamellstreuseln, ¢ 7 cm

Traiteur & Paris

Kaffeemousse-Baumkuchen

Art.Nr. 5556

4 x ca. 486 g/ Karton

helles Kaffeemousse in saftigem Baumkuchen-
mantel, mit Alkohol, ca. 35 cm lang

tief
gekiihit
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Brownie-Karamell Cake

Art.Nr. 5602

36 x ca. 42 g / Karton

luftiges Schokoladen- und Karamellmousse mit
Creme de Cacao, diinner Schokoplatte und Brownie-
Wiirfeln, Zartbitterkuvertiire mit Samteffekt, mit
Alkohol, ca. 9x2,5x3 cm
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Frische bringt‘s

tief
gekiihlt

Cassis-Tortchen

schwarze Johannisbeere

Art.Nr. 5596

20 xca. 71 g/ Karton

Cassismousse, Topping aus Bayerisch-Creme,
buntes Biskuit aus Mohnsamen, gehackten
Pistazien und HimbeersoBe, ¢ ca. 6,5 cm
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New Black Forest

Art.Nr. 5594

20 x ca. 105 g / Karton

luftiges Mousse mit Kirschwasser, Sahne, Zartbitter-
schokolade und Kompott von frischen Sauerkirschen,
knuspriger Crunch, mit Alkohol, ¢ 6,5 cm

e

Mini Tiramisu

cremig

Art.Nr. 5563

9xca. 110 g/ Karton

Schichten von Mascarponecreme, in Kaffee getrank-
te Loffelbiskuits, mit Kakaopulver bestreut, mit
Alkohol, ca. 12,5x 6 x5 cm

i .
tief X
gekuhit . 7

Dessertstrudel Nuss
fixfertig

Art.Nr. 5605
42 x 75 g / Karton
Walnussfiille in Strudelteig gerollt, ca. 80 x 30 mm

tief
gekiihlt

Schoko Haselnusscreme

Dessert

Art.Nr. 5607

16 x 90 g / Karton
Gianduja-Schokoladen-Sahnecreme auf knusprigem
Streuselboden, garniert mit Pistazien- und Mandel-
splittern, g 7 cm

Traiteur de Paris

Beerige Charlotte
mit roten Beeren
Art.Nr. 5549

16 x 80 g / Karton
Biskuitkuchen mit Himbeerstiickchen, gefiillt mit
Vanillemousse und roter Beerenmischung (Himbee-
ren, Brombeeren rote und schwarze Johannisbeeren),
abgegrenzt mit einem Gelee aus roten Beeren und
gehackten Pistazien, g 7 cm

Traiteur de Paris

tief
gekiihlt

Schokoladenriegel

71% Kakaoanteil

Art.Nr. 5551

16 x 65 g / Karton

Kakaobiskuit vereint mit knusprigem Nougat darauf
ein Ecuador-Schokoladenmousse — abgegrenzt mit
feinster Schokoladenglasur, Format: 12 x 3 cm

Traiteur de Paris

tief
gekiihlt
B g

Dessertstrudel Mohn
fixfertig

Art.Nr. 5604
42 x 75 g/ Karton
Graumohnfiille in Strudelteig gerollt, ca. 80 x 30 mm
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Profiteroles Bianco

weiBe Creme

Art.Nr. 5267

24 x ca. 46 g/ Karton (= 1,1 kg)
Brandteigkugeln gefiillt mit Schokocreme (26%),
mit weiBer Vanillecreme (60%) iiberzogen

tief
gekiihlt

Nougat Soufflé Vegan

Art.Nr. 5523

2x12x78 g/ Karton

mit einer Haube aus Nougatganache, die sich beim
Erwarmen ber das flaumig warme Soufflé ergieBt,
auch kalt verwendbar

\ Welss
vegan 8

tief
gekiihlt
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Moelleux au Chocolat

mit fliissigem Kern

Art.Nr. 5547

20x 90 g/ Karton

Tortchen aus dunkler Schokolade und Kakaomasse
mit einem Schokoladenkern, g 7 cm

Traiteur & Paris

tief
gekiihlt

Topfen-Soufflé

Art.Nr. 5502

2 x10xca. 60 g/ Karton

handgemachtes Topfen-Buttersoufflé, mit braunem
Zucker bestreuen und karamellisieren, um das
Soufflé perfekt zu vollenden, g 6,5 cm, Hohe: 3 cm

— HEISS
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Frische bringt‘s

tief ]
gekiihlt

Profiteroles Scuro

dunkle Schoko

Art.Nr. 5268

24 x ca. 46 g/ Karton (= 1,1 kg)
Brandteigkugeln gefiillt mit Vanillecreme (21%),
mit dunkler Schokolade (68%) tiberzogen

tief
gekiihlt

Schokoladen-Soufflé dunkel

Art.Nr. 5500

12 x 100 g / Karton

Schokokiichlein aus dunkler Schokolade und Kakao-
masse mit fliissigem Schokokern

¢ 7,5cm, Hohe: 4 cm

ief
gekiihlt

Mini Moelleux au Chocolat

mit fliissigem Kern

Art.Nr. 5548

2 x 24 x 30 g / Karton

kleines Tortchen aus dunkler Schokolade und
Kakaomasse mit einem Schokoladenkern, ¢ 4 cm

Traiteur & Paris

tief
gekiihit

Cheesecake Dessert

Art.Nr. 5553
20x 90 g / Karton
Frischkdse-Sahnecreme auf Zimtmiirbeteig, ¢ 7 cm

Traiteur & Paris
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Profiteroles Pistacchio

Art.Nr. 5269

24 x ca. 54 g / Karton (= 1,3 kg)

Brandteigkugeln gefiillt mit Vanillecreme (18,5%),
mit Pistaziencreme (70%) iiberzogen

tief
gekiihlt

Schokoladen-Soufflé weiB

Art.Nr. 5501

12 x 100 g / Karton

Schokokiichlein aus dunkler Schokolade und Kakao-
masse mit flissigem, weiBem Schokokern

¢ 7,5cm, Hohe: 4 cm

tief
gekiihlt

Cheesecake San Sebastian
fixfertig

Art.Nr. 5780

18 x 113 g / Karton

luftig gebackener Cheesecake, cremiger Kern aus
Frischkase, Vanille, Karamell, g 70 mm, Héhe 34 mm

6 Min., 180 °C Umluft (W) 90 Sek. bei 800 W

e

tief — -
gekihit " g

Aprikosentortchen mit
Rosmarin-Aprikosen

Art.Nr. 5588

20 x ca. 84 g/ Karton

Baumkuchenmantel, helles Aprikosenmousse, Kern
aus Aprikose und karmellisierter Mandel, g ca. 6,5 cm
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Pastel de Nata

vorgegart

Art.Nr. 5291

60 x 60 g / Karton

Blatterteigschiisserl mit Vanillecreme-Fiillung
¢ 7 cm, Hohe: 2 cm

BRIDOR
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Wiener Mischung

Art.Nr. 5240

6x5xca. 34 g/Karton

5 kleine Mehlspeisen-Klassiker: Sacherschnitte,
Apfel- und Topfenstrudel, Esterhazy- und Linzer-
schnitte, Konditorqualitat

a‘l
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Weihnachtskekse Premium
Teegebdck, 12 Sorten, fixfertig

Art.Nr. 5313

1 kg / Packung

sortiert, mit Butter: Linzer Augen, Mirbteigsterne,
Eierlikrherzen, Marzipankekse mit Nougatfiillung,
Rumkugeln, Haselnussbusserl, Vanillekipferl, Amaretto-
spitz, Linzerkipferl dunkel, Florentiner, Ischler Tortchen,

Mokkabusserl
EEEE  GENUSSSETUCHE
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Frische bringt‘s

tief
gekiihlt

Mini Dessert Mix vegan

Art.Nr. 5779

4x12x23 g/ Karton

Nougat-Wiirfel, Kokos-Spitz und Erdbeerschnitte,
auf Sojabasis aufgebaute vegane Rezepturen,
ca.35x35mm

tief
gekiihlt

Wiener Naschereien

Art.Nr. 5239
50 x 16 g/ Karton

7 mundgerechte Kostlichkeiten: Miirbteigschiisserl,

Heidelbeerterrine, Annaschnitte, Baumkuchenmini,

Kokosspitz, Esterhazyschnitte und Schokoschiisserl,

Konditorqualitat

. e e
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Weihnachtskekse

Teegebdck, 6 Sorten, fixfertig

Art.Nr. 5312

1 kg / Packung

sortiert, mit Butter: Linzer Augen, Miirbteigsterne,
Vanillekipferl, Marzipankekse mit Nougatfiillung,
Linzer Kipferl hell, Rumkugeln

BN GENUSESTUCHE
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tief
gekiihlt

Petits fours glasiert

Art.Nr. 5542

49x 22,4 g / Karton

je 7 Stk.: Punsch-, Pistazien- und Sacherwiirfel,
Maracuja- und Erdbeerspitz, Marillen- und Sacher-
lollies, Konditorqualitat

tief
gekiihlt

Weihnachtskekse im Sackerl
Teegebdick, fixfertig

Art.Nr. 5314

15x 150 g / Karton

weihnachtlich verpackt, mit Butter: Miirbteigsterne
mit Goldperlen und Marillenfruchtfiillung, Marzipan-
kekse mit Nougatfiillung, Linzerkipferl hell, Linzer-
kipferl dunkel mit Kakao und Kokos, Rum Kokoskugel,
Linzer Augen

W GoyUSESTUCKE
B e g’
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Makronen Mix

Art.-Nr. 5537




tief
gekiihlt

Mandel Nougatschnitte vegan
vorgeschnitten

Art.Nr. 5568

2x10x 86 g/ Karton

gebackene Mandelmasse gefiillt mit Schokopudding-
Creme und Nougatglasur

— \ HE
LIS <

tief i |
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Apfel-Mandel-
Blétterteigkorbchen

Scringo Mele e Mandorle, fixfertig

Art.Nr. 5536

6x 100 g/ Karton

gebackenes, geschlossenes Filoteigkdrbchen gefiillt
mit Apfelwiirfel und Mandelcreme

aal.
h b

Mini Makronen Mix

fixfertig , 8 Sorten-Mix

Art.Nr. 5572

8x15x5 g/ Karton

handgemachte Konditorware, gefiillt mit Creme in
8 Sorten: Erdbeere, Himbeere, Brombeere, Vanille,
Haselnuss, Pistazie, Schokolade, Orange,

¢ 30 mm, h: 20 mm

—
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Créme Briilée-Waldbeeren
Nachfiillung, ohne Glas

Art.Nr. 5567

30xca. 74 g / Karton

passendes Glas: Art.Nr. 5571

marinierte Sauerkirschen, Brombeeren, Erdbeeren,
Heidelbeeren, rote und schwarze Johannisbeeren mit
Creme Briilee Topping

S,

Frische bringt‘s
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Chocolate Passion Cake

Art.Nr. 5592

36 xca. 57 g/ Karton

knuspriger Schokoladencrunch, lockeres Mousse mit
Passionsfruchtpiiree, cremiger Canache mit deutli-
cher Schokoladennote, ca. 9 x4 x 3 cm

RETI

tief
gekiihlt
2

Persische Cassisfeigen
Art.Nr. 5582
60 xca. 17,5 g/ Dose

Cassispiiree, Zwergfeigen, Creme de Cassis (mit
Alkohol)

_
tief . = e —
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Makronen Mix

fixfertig, 7 Sorten-Mix

Art.Nr. 5537

50x 17 g/ Karton

gefiillt mit Creme, handgemachte Konditorware;

je 7 Stk. in den Sorten Erdbeere, Himbeere,
Brombeere, Vanille, Pistazie, Haselnuss;

8 Stk. der Sorte Schokolade, g 45 mm, Héhe 20 mm

Oval Gldser

Art.Nr. 5571
12 x 90 ml / Karton
nur in Kombination mit Art.Nr. 5567 bestellbar

tief

gekiihlt Y
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Lasagne von weiBer
Schokolade

Art.Nr. 5562

36 x ca. 68 g/ Karton

knuspriger Boden mit weiBem Schokomousse,
Schokoblattchen und Waldbeeren, ohne
Dekoration, 9x 3 cm

¢ i %
[T & J#)@‘
gg:%;?h "~ ."a Y o

Joghurt-Hafer-Crumble

Art.Nr. 5583
500 g / Dose
Knusperstreusel zum Verfeinern von Desserts

-
R

SiiBe Verrines

Art.Nr. 5541

36 x 30 g / Karton

4 Kostlichkeiten in kleinen Bechern in den Ge-
schmacksrichtungen Schokolademousse, Tiramisu,
Zitronenbaiser und Vanille-Sabayon mit Himbeer-
Pistaziengelee, mit Alkohol

Traiteurde Paris
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Art.-Nr. 5508
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Marillen-Sauerrahmmousse

Art.Nr. 5503 mit Glas
24 x 195 g / Karton
Fillgewicht 90 g

Art.Nr. 5510 Nachfiillung
24 x90 g / Karton

Schichtdessert: Marillenmousse, heller Biskuit,
Sauerrahmmousse, Marillentopping

BN GENUSSSTUCHE
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tief
gekiihlt

Kaiserschmarrn-Apfel-
Vanillemousse

Art.Nr. 5506 mit Glas

24 x 195 g / Karton

Fiillgewicht 90 g

Art.Nr. 5513 Nachfiillung

24 x90 g / Karton

Schichtdessert: Apfelmus, Kaiserschmarrn,
Vanillemousse, Zimtstreusel

B e USSETUCHE
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tief
gekiihlt

Schwarzwilder Kirsch
Art.Nr. 5488 mit Glas

24 x 195 g / Karton

Fiillgewicht 90 g

Art.Nr. 5516 Nachfiillung

24 x90 g / Karton

Schichtdessert: Sahne, fruchtige Kirschen und
Schokobiskuit, ohne Alkohol

EEEE  GENUSSSTUCHE
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Frische bringt‘s

tief
gekiihlt '

WeiBer Mascarponeschaum auf
Kirschen
Art.Nr. 5504 mit Glas

24 x 195 g / Karton
Fillgewicht 90 g

Art.Nr. 5511 Nachfiillung
24 %90 g/ Karton

Schichtdessert: Kirschfrucht, Mascarponemousse,
Butterstreusel

N GENUSSSETUCHE
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Heidelbeer-Zitronenmousse
Art.Nr. 5507 mit Glas

24 %195 g/ Karton

Fillgewicht 90 g

Art.Nr. 5514 Nachfiillung

24 %90 g / Karton

Schichtdessert: Heidelbeercreme, Biskuit hell,
Zitronenmousse, Heidelbeertopping

BN GEnUSSSTUCHE
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Donauwelle

Art.Nr. 5509 mit Glas
24 x 197 g / Karton
Fiillgewicht 92 g

Art.Nr. 5519 Nachfiillung
24 x 92 g / Karton

Schichtdessert: klassischer Marmorkuchen mit
Sauerkirschen, eingebettet in einer luftigen Vanille-
creme, darauf Schokolade

W GENUSSETUCHE
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Bananen-Schokomousse

Art.Nr. 5505 mit Glas
24 x 195 g / Karton
Fiillgewicht 90 g

Art.Nr. 5512 Nachfiillung
24 x 90 g / Karton

Schichtdessert: Schokomousse, dunkler Biskuit,
Bananenmousse, Schokostreusel

BN GENUSSETUCHE
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Himbeer-Mohn-Vanillemousse
Art.Nr. 5508 mit Glas

24 x 195 g / Karton

Fiillgewicht 90 g

Art.Nr. 5515 Nachfiillung

24 x 90 g / Karton

Schichtdessert: Himbeermousse, Mohnbiskuit ohne
Mehl, Vanillemousse, Himbeertopping

BN GENUSEATUCKE ﬁ
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GrieBflammerie
Art.Nr. 5486 mit Glas

24 x 190 g / Karton
Fiillgewicht 85 g

Art.Nr. 5487 Nachfiillung
24 x 85 g / Karton

Schichtdessert: GrieBpudding, Pflaumenkompott

BN GENUSSETUCHE
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Tiramisu

Art.Nr. 5489 mit Glas

24 x 190 g / Karton
Fiillgewicht 85 g

Art.Nr. 5517 Nachfiillung
24 x 85 g / Karton

Schichtdessert: mit echten Biskotten, Mascarpone
und Kaffee, abgerundet mit Amaretto (Alkohol)

BN GENUSSSTUCHE
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Tamn

tief -
gekiihlt

Esterhazy

Art.Nr. 5520 mit Glas
24 %193 g / Karton
Fillgewicht 88 g

Art.Nr. 5521 Nachfiillung
24 x 88 g / Karton

Schichtdessert: mehrere Schichten Nussbdden mit
Vanille-Haselnuss-Buttercreme und traditioneller
Zuckerglasur

BN GENUSSSTUCHE
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Lebkuchentiramisu
Art.Nr. 5480 mit Glas

24 x 190 g / Karton
Fiillgewicht 85 g

Art.Nr. 5481 Nachfiillung
24 x 85 g / Karton

Mascarpone-Creme mit Honiglebkuchen und
aromatischer Rotwein-Zimt-Note
(saisonal verfiighar)

BN GENUSSSTUCHE
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Frische bringt‘s
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Tiramisu Pistazie
Art.Nr. 5484 mit Glas

24 x 190 g / Karton
Fiillgewicht 85 g

Art.Nr. 5485 Nachfiillung
24 x 85 g / Karton

Schichtdessert: Loffelbiskuit, Mascarpone-
Pistaziencreme, mit Alkohol

BN GENUSSSETUCHE
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Salzburger Nockerl
Art.Nr. 5522 mit Glas

24 x 180 g / Karton
Fiillgewicht 75 g

Schichtdessert: Biskuitstiickchen, Preiselbeeren und
Vanillecreme, darauf luftige EiweiBschaummasse,
abgeflammt fiir den typischen Geschmack

EEEE  GENUSSATUCHE
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Nougatmousse Kirsch Granatapfel

Art.Nr. 5493, mit Glas
24 x 205 g / Karton
Fiillgewicht 100 g

Art.Nr. 5494, Nachfiillung
24 x 100 g / Karton

Verfiihrerisches Nougat- und cremiges Schokoladen-
Mousse auf fruchtigem Kirsch-Granatapfelkompott.
Festlich dekoriert mit Weihnachtsstern

(saisonal verfiighar)

N GENUSESTUCHE
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tief
gekiihlt .

Schokotrilogie
Art.Nr. 5490 mit Glas

24 x 195 g / Karton
Fillgewicht 90 g

Art.Nr. 5518 Nachfiillung
24 x 90 g / Karton

3 Schokomousse-Schichten: WeiBe-, Vollmilch- und
Zartbitterschokolade

BN GENUSEETUCKE
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Vanillekipferl Bratapfel
Art.Nr. 5526 mit Glas

24 x 194 g / Karton

Fiillgewicht 89 g

Art.Nr. 5529 Nachfiillung

24 x 89 g / Karton

Feine Sahnecreme mit Bratapfeln, gekront von
einem traditionellen Vanillekipferl mit Mandeln
und Niissen

(saisonal verfiighar)

BN GENUSSETUCHE
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Spekulatius Pflaumenkompott
Art.Nr. 5491, mit Glas

24 x 200 g / Karton

Filllgewicht 95 g

Art.Nr. 5492, Nachfiillung
24 x 95 g / Karton

Schichten aus Tiramisu-Creme und Spekulatius-
boden, gebettet auf Zimt-Pflaumenkompott
(saisonal verfiigbar)

EEEE  GENUSSSTUCHE
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Kokosmousse Mangokompott

Art.Nr. 5464, mit Glas
24 x 200 g / Karton
Fiillgewicht 95 g

Art.Nr. 5465, Nachfiillung
24 x 95 g / Karton

Kokosmousse auf Schichten von Kokos- und Sacher-
biskuit, Mangokompott mit Passionsfruchtmousse

BN GENUSESETUCHE
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Weck Gldser

Art.Nr. 5570
12 x 160 ml / Karton
Glas fiir Nachfiillungen

ANWENDUNG NACHFULLER:

Ummantelung des Desserts aufbrechen und in gefrorenem Zustand in das Glas einsetzen und leicht andriicken.

Frische bringt‘s
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Pistazienmousse Himbeere

Art.Nr. 5466, mit Glas
24 x 200 g / Karton
Filllgewicht 95 g

Art.Nr. 5467, Nachfiillung
24 x 95 g / Karton

Pistazienmousse, Schichten von hellem und Pistazi-
enbiskuit, Mascarponecreme und Himbeeren

BN GENUSSETUCHE
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Wachauer

Art.Nr. 5468, mit Glas
24 %200 g / Karton
Fiillgewicht 95 g

Art.Nr. 5469, Nachfiillung
24 x 95 g / Karton

Vanillecreme mit Rumrosinen auf Sacherboden
und Mandelcreme

BN GENUSSATUCHE
— i g el
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Royal Torte Wachauer

Art.Nr. 5660

2 x 680 g/ Karton

Vanillecreme mit Rumrosinen auf Schichten aus
hellem und Sacherbiskuit, dazwischen Mandel-
creme, g 14 cm

BN GENUSSSTUCHE
B i e

Royal Torte Nuss

Art.Nr. 5659

2 %600 g/ Karton

Nusssandmasse gefiillt mit Butter-Nuss-Vanille-
creme. Die Nougatglasur ist mit hellbrauner Dekor
Oberssahne verziert und mit Walniissen sowie Scho-
koladenstiicken bestreut, mit Alkohol. ¢ 14 cm

N GENUSSETUCHE
— i gl

tief
gekiihlt

Pistazie Himbeere
Schoko Cube

Art.Nr. 5701

20 x 66 g / Karton

Dunkler Schokowiirfel mit Pistazien/Mascarpone-
mousse, Himbeerfruchtkern und Pistazienbiskuit,
41x41 mm

BN GENUSSETUCHE
— o

tief
gekiihlt

Pistazie Marille
Schoko-Blumentopf

Art.Nr. 5715

22 x 48 g / Karton

Schoko-Blumentopf mit Pistazienmousse, Pistazien-
biskuit auf Mascarponecreme und Marillen-Frucht-
kern, g 45 mm

BN GENUSSSETUCHE
[ I

Frische bringt‘s

.

vt
gekiihlt

Royal Torte Eierlikor-Schoko

Art.Nr. 5661

2 %660 g/ Karton

Eierlikér- und Schokomousse auf Nusshiskuit,
Vanille-Brandteigkrapferl, Crumbles auf Eierlikor-
spiegel, ¢ 14 cm

BN GENUSSSTUCHE
[ I S

tief
gekiihlt

Royal Torte
Schwarzwidlder Kirsch

Art.Nr. 5656

2 %600 g / Karton

dunkle Sacherteigschichten abwechselnd gefilllt mit
Schokomousse und Kirschlikérmoussecreme sowie
Kirschen. Verzierung aus Sahne, Amarena Kirschen,
heller und dunkler Schokolade, mit Alkohol. g 14 cm
BN GENUSSSTUCHE

— i effegiic Yl

tief
gekiihlt

Kokos Mango Maracuja
Schoko Cube

Art.Nr. 5702

20 x 60 g / Karton

Dunkler Schokowiirfel mit Kokos/Mangomousse,
Sacher- und Kokosbiskuit auf Mangofruchtkern,
41 x41mm

BN GENUSSETUCHE
— o

Cappuccino Vanille
Schoko-Blumentopf

Art.Nr. 5716

22 x 46 g / Karton

Schoko-Blumentopf mit Cappuccino Mousse, heller
Biskuit, Vanillecreme, Erdbeerenschicht, g 45 mm

B GENUSSETUCHE
— e gl

tief
gekihit

Royal Torte Pistazienmousse-
Himbeere

Art.Nr. 5662

2x700 g/ Karton

Pistazienmousse, Schichten von hellem und
Pistazienbiskuit mit Himbeeren auf Mascarponen-
Pistaziencreme, ¢ 14 cm

BN GENUSSSTUCHE
— Fip ofttis gl

tief
gekiihlt

Wachauer Schoko Cube

Art.Nr. 5704

20 x 58 g / Karton

Dunkler Schokowiirfel mit Mandel/Rosinencreme auf
Sacherboden und hellen Biskuit, Kakao Crumbles,
41 x41 mm

B GENUSSETUCHE
B Ao g

tief
gekiihlt

Cappuccino Vanille

Schoko Cube

Art.Nr. 5703

20 x 60 g / Karton

Dunkler Schokowiirfel mit Cappuccino/Vanille-
mousse, heller Biskuit auf Erdbeerenschicht,
41 x41mm

B GENUSSSTUCHE
B i o g

tief
gekiihit

Eierlikor Vanille
Schoko-Blumentopf

Art.Nr. 5717

22 x 46 g / Karton

Schoko-Blumentopf mit Nussboden, Schoko- und
Eierlikirmousse, Eierlikorspiegel, ¢ 45 mm

BN GENUSSETUCHE
B A o g
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Kunst-
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L In Naarn im Machland, im
I Herzen Oberdsterreichs,

|

it entstehen die exklusiven

o Premium Desserts
itk by Andrea Heindl.

Mit viel Leidenschaft fiir
das Handwerk werden
die, auf die Gastronomie
abgestimmten Mehlspeisen,
mit regionalen Rohstoffen
sorgfdltig hergestellt.

Zauberhaft moderne

Desserts mit
hochstem Anspruch.

GENUSSSTUCKE
o s oo

16



-

Eclair Schoko

Art.Nr. 5782

16 x 50 g / Karton

Brandteiggeback, gefiillt mit einer schokoladigen
Creme aus Sahne, Schokolade mit 60% Kakaoanteil
und einem Hauch Vanille, garniert mit Bitterschoko-
ladencreme, Schokoblattchen und echten goldenen
Elementen, ca. 10 x 3,5 cm

W GENUSSSTUCKE
B o e

%,

" g
- i '
)
tief
gekihlt e
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Eclair Exotic weiBes
Schokomousse

Art.Nr. 5786

16 x 50 g / Karton

Brandteiggeback, Fiillung aus weiBer Schokolade,
Sahne und exotischen Friichten (Mango, Maracuja,
Ananas), garniert mit weiBer Schokoladecreme,
getrockneten Bliiten, Friichten und handgefertigten
Schokoblattchen, ca. 10 x 3,5 cm

EEEE  GENUSSSTUCKE
L I

tief
gekiihlt

Eclair Himbeere

Art.Nr. 5789

16 x 50 g / Karton

Brandteig gefiillt mit leichter Himbeercreme, ver-
ziert mit Bitterschokolade, getrockneten Himbeeren
und Schokodekor, ca. 10 x 3,5 cm

EEEE  GENUSSSTUCKE
— o e il

Frische bringt‘s

tief
gekiihlt

Eclair Tiramisu

Art.Nr. 5783

16 x 50 g / Karton

Brandteiggeback, leichte Mascarpone-Sahne-Creme,
mit Kaffee und Kakao abgerundet, garniert mit
handgefertigten Milchschokoladeblattchen,

ca. 10x3,5cm

BN GENUSEETUCHE
— e g el

el ah
»

Eclair Vanille

Art.Nr. 5787

16 x 50 g / Karton

Brandteiggebéck, gefiillt mit luftig-cremiger weiBer
Schokoladen Ganache, mit echter Vanille, verziert mit
Zuckerglasur und handgefertigtem Schokodekor aus
weiBer Schokolade, ca. 10 x 3,5 cm

NN GENUSESTUCKE
B e e’

Eclair Winteredition

Art.Nr. 5793

4 x4 x55 g/ Karton

Weihnachtlich verziertes Brandteiggeback,

je 8 Stiick mit Schokoladencreme und Vanille-
creme gefiillt, ca. 10x 3,5 cm

(saisonal verfiighar)

BN GENUSSSETUCHE
— -

tief
gekiihit

Eclair Cappuccino

Art.Nr. 5785

16 x 50 g / Karton

Brandteiggeback, cremige Fiillung aus Sahne, wei-
Ber Schokolade und intensivem Kaffeegeschmack,
mit echtem Kaffee, garniert mit roter Zuckerglasur,
bronzefarbenen Mokkabohnen und Milchschokolade-
blattchen, ca. 10 x 3,5 cm

EEEE  GENUSSSTUCKE

B iy i g

tief
gekiihit

Eclair Pistazie

Art.Nr. 5788

16 x 50 g / Karton

Brandteig gefiillt mit Pistaziencreme, verziert
mit weiBer Schokoladen-Ganache, Pistazien und
Milchschokolade, ca. 10 x 3,5 cm

BN GEnUSSSTUCHE
B iy i e
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exklusiv

bei KROSWANG

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Pfirsich Joghurt
30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5761

30x 73 g/ Karton

heller Biskuit, gefiillt mit Pfirsich-Joghurt-Creme,
{iberzogen mit einer Himbeer-Pfirsich-Glasur
9x4x35cm

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Erdbeere

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5755

30x 77 g/ Karton

lockeres Biskuit, darauf fruchtiges Erdbeermousse,
mit Glasur iiberzogen, 9x 4 x 3,5 cm

[ ___Jlineiss Q
3] Ve n

Feinste
Premium
Desserts.

Unsere Dessertschnitten sind der
perfekte Abschluss fur ein ge-
lungenes mehrgdngiges Essen.

Nicht zu ippig und nicht zu
suB garantieren diese Desserts
jede Menge Genuss!

Die in Osterreich handwerklich
hergestellten Desserts in Kon-
ditorenqualitdt versuBen den
Abschluss eines jeden Menus.

Ohne Geschmacksverstérker
Ohne Aufschlagmittel
Ohne Fertigmischungen

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Himbeere
30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5756

30 x 64 g / Karton

helle Biskuitschichten mit Himbeermousse
und mit einer Himbeerglasur abgedeckt
9x4x3,5cm



tief
gekiihlt

Dessertschnitte Esterhazy

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5758

30 x 80 g / Karton

Nusshdden gefiillt mit heller Buttercreme und mit
Fondant glasiert, 9x 4 x 3,5 cm

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Pistazie

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5760

30x72 g/ Karton

heller Biskuit, abwechselnd gefiillt mit Pistaziencreme,
{iberzogen mit einer Pistazienglasur

9x4x3,5cm

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Cappuccino

30 Stiick vorgeschnitien

Art.Nr. 5757

30 x 54 g / Karton

dunkle Biskuitschicht mit Cappuccinomousse und
dunklen Schokospénnen bestreut

9x4x35cm

Dessertschnitte Linzer

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5751

30 x 80 g/ Karton

buttergeriihrte Sandmasse mit Walniissen und
Ribiselfruchtfiillung, mit Mandeldekor verfeinert
9x4x3,5cm

Frische bringt‘s

Desserischnitte Maracuja

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5753

30 x 64 g/ Karton

dunkler Biskuitteig, darauf fruchtiges Maracuja-
mousse und Maracujaglasur

9x4x3,5cm

Dubai Style Schoko Dessertschnitte
30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5762

30x 96 g / Karton

Engelshaar gemischt mit Pistaziencreme auf saftigem
Schokoladenbiskuit, mit feiner Bitterschokoladen
Ganache und Schokoladenglasur in typisch trendiger
Glasuroptik, 9x 4 x 3,1 cm

L
gekiihlt

Dessertschnitte Haselnuss

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5759

30x 71 g/ Karton

Haselnuss-Biskuit gefiillt mit hellem Nougatmousse,
mit Nougatglasur und gehackten Mandeln iiberzogen
9x4x35cm

'
:%i}:

Dessertschnitte Marille-Mohn

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5752

30x72 g/ Karton

flaumiges Mohnbiskuit gefiillt mit lockerem Marillen-
mouse und Marillenglasur, 9x 4 x 3,5 cm

tief
gekiihlt

Dessertschnitte Schoko-Nougat

30 Stiick vorgeschnitten

Art.Nr. 5754

30x 76 g/ Karton

dunkles Biskuit gefiillt mit einer Schoko-Nougatcreme,
oben Nougatglasur und Schokoladenspane
9x4x3,5cm

h‘;w
d

Dessertschnitte Apfelkuchen
edeckt
0 Stiick vorgeschnitten
Art.Nr. 5750
30x 110 g/ Karton
Miirbteig mit saftiger Apfelmasse gewiirzt mit Zimt
und Rosinen abgestimmt, 9x 4 x 3,5 cm



Frische bringt's

mit o
nachhaltiger &
Premium-
Schokolade
Schokomousse
Himbeere
Dunkle Schokolade

Art.Nr. 5578

¥3 /" schokomousse
r Erdbeere
Ruby-Schokolade

Art.Nr. 5576

Schokomousse Mango
weiBe Schokolade

Art.Nr. 5575

Schokomousse
Milchschokolade

Art.Nr. 5579




-

-
tief

gegn \__,.-""" ,

Schokomousse Mango

weiBe Schokolade

am Stiel

Art.Nr. 5575

2x14x 36 g/ Karton

dunkles und weiBes Schokoladenmousse, fruchtiger
Mangokern und eine Hiille aus weiBer Schokolade
mit Crunch und Haselniissen bestreut

BN GENUSESTUCKE
B e

tief
gekiihlt
£

Schokomousse
Milchschokolade

am Stiel

Art.Nr. 5579

2x14x 36 g/ Karton

dunkles und weiBes Schokoladenmousse mit
Knusperwaffelstiicke und Hiille aus Vollmilch-
schokolade mit Crunch

EEEE  GENUSSSTUCHE
| o ot e’

tief
gekiihlt P

Schokomousse weif3

Art.Nr. 5599

4x 1,51/ Karton

luftig leichtes Mousse au Chocolat, mit pasteuri-
sierten Eiern, weiBer Schokolade und Schlagobers

Frische bringt‘s

a i v
gekiihlt

Schokomousse Erdbeere

Ruby-Schokolade
am Stiel

Art.Nr. 5576

2 x 14 x 36 g/ Karton

dunkles und weiBes Schokoladenmousse, fruchtiger
Erdbeerkompott-Kern und Ruby-Schokoladeglasur
mit Crunch

tief
gekiihlt
3% ] |

Schokomousse dunkel

Art.Nr. 5598

4x1,51/Karton

luftig leichtes Mousse au Chocolat, mit pasteuri-
sierten Eiern, dunkler Kuvertiire und Schlagobers

B GENUSSETUCHE
e

i
gek

Schokomousse Himbeere

dunkle Schokolade

am Stiel

Art.Nr. 5578

2 x 14 x 36 g/ Karton

dunkles und weiBes Schokoladenmousse mit Himbeer-
kern und dunkler Schokoladenglasur mit Crunch und
Haselniissen bestreut

N GENUSSETUCHE
N e e

tief
gekiihlt

o

Veganes Schokomousse

fixfertig

Art.Nr. 5558

4x1,51/Karton

dunkle Schokolade, cremig, fluffig auf pflanzliche
Fette und pflanzliche Olbasis

— )
— S






tiet
gekiihit

Tartufo Classico
halbgefroren

Art.Nr. 5573

12 x 85 g/ Karton

Klassischer Eistriiffel mit einem Zabaione-Kern,
umhiillt von Schokoladencreme, gewalzt in kandierten
Haselnussstiicken, mit Kakaopulver bestaubt, ¢ 6 cm

o
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Mini-Eisknddel

Dreierlei

Art.Nr. 6179

2 x 3 x 8 Stiick / Karton

Eiscreme mit Sahne, Fiille je Sorte mit Vanille-Nougat,
Joghurt-Himbeer, oder Vanille-Marille, g ca. 3,5 cm

20 g / Stiick

W
tief 5 oy
gekiihit .,
£ s -

Mangosorbet
40% Fruchtanteil

Art.Nr. 6114
2,51/ Dose (= 1,7 kg)
fruchtig

)

vegan

tief
gekiihlt

Zitronensorbet
23% Fruchtanteil

Art.Nr. 6115

2,51/ Dose (= 1,7 kg)

fruchtig-frisch

)

vegan

Frische bringt‘s

tief
gekiihlt

Tartufo Nocciola

halbgefroren

Art.Nr. 5530

12x 75 g/ Karton

cremige Haselnuss-Eiscreme mit Schokoladenkern,
umhillt von karamellisierten Haselniissen und
kleinen Baiserstiickchen, ¢ 6 cm

bk
i Fiomrgle
! %ﬁt
L5 i
tief .

ekilhlt  e—
g iy Bgugs

Eisknddel Marille Premium
Art.Nr. 6180

2x10x90 g/ Karton

aus Vanilleeis handgeformter Knddel, Fiille mit

fruchtigem Marillengeschmack, umhiillt mit Brosel
und geriebenen Haselniissen, g ca. 7 cm

tief
gekiihlt

Erdbeersorbet

41 % Fruchtanteil

Art.Nr. 6116

2,51/ Dose (= 1,7 kg)

fruchtig, hellrot, mit Erdbeerstiickchen

)

vegan

tief
gekiihlt

Cassissorbet
40% Fruchtanteil

Art.Nr. 6111
2,51/ Dose (= 1,7 kg)
Fruchtig siiB sauerlich

vegan

!i'{l‘-.'- l

tief
gekiihit

Tartufo Bianco

halbgefroren

Art.Nr. 5531

12 x 75 g/ Karton

feine Zabaione Weinschaumcreme mit einem
Kern aus Kaffeecreme, umhiillt von weiBen
Baiserstiickchen, mit Alkohol, g 6 cm

tief
gekiihlt

Eisknodel Joghurt

Himbeere Premium

Art.Nr. 6181

2x10x90 g/ Karton

handgeformter Eiscremeknddel mit Joghurt-
geschmack, Fiille mit Himbeere,umhiillt mit
Mohn und geriebenen Haselniissen, g ca. 7 cm

Himbeersorbet
40% Fruchtanteil

Art.Nr. 6113
2,51/ Dose (= 1,7 kg)
fruchtig, intensiv rot

A

vegan

23



EISLIEBE IST NATUR EIS HANDGEMACGHT.
EXKLUSIV ERHALTLICH BEI KROSWANG.

EIS-LIEBE.AT



tief
gekiihlt

Vanille EISLIEBE

Art.Nr. 6131, 2,51/ Dose

Art.Nr. 6145, 51/ Dose

Cremiges Vanilleeis aus osterreichischer Vollmilch,
veredelt mit echten Madagaskar-Vanilleschoten

o SPEISLIERE

tief i
gekiihlt -

Stracciatella EISLIEBE

Art.Nr. 6134

2,51/ Dose

Klassisches Milcheis aus pasteurisierter,
osterreichischer Vollmilch, durchzogen von
zarten Schokoladensplittern

o SPEISLIERE

tief
gekiihlt

Maracuja EISLIEBE vegan

Art.Nr. 6137

2,51/ Dose

Exotisch-fruchtiges Maracujaeis aus sonnengereif-
ten Passionsfriichten, natiirlich gesiiBt mit Fruktose
—vegan, zuckerfrei und diabetikergeeignet

—— SPLISLIERE \

-
Tk
b 1“.".“
gokoni o __¢
Cookies EISLIEBE
Art.Nr. 6140
2,51/ Dose

Kostliches Milcheis, gespickt mit knusprigen
Keksstiicken und abgerundet durch feinste
Schokolade

—— SPEISLIERE

Frische bringt's

i

it k.
gekii 5
A g s

Erdbeer EISLIEBE

Art.Nr. 6132

2,51/ Dose

Verfiihrerisch-fruchtiges Erdbeereis aus
100 % osterreichischen Erdbeeren

—— SPEISLIEBE

getli(%fnlt H e
Haselnuss EISLIEBE
Art.Nr. 6135
2,51/ Dose

Samtiges Haselnusseis aus dsterreichischer Voll-
milch, veredelt mit 99,4 % feinsten Haselniissen

fiir ein intensives Geschmackserlebnis

o SPEISLIERE

g
f’:?.".". .

tief
gekiihlt

Kaffee EISLIEBE

Art.Nr. 6138

2,51/ Dose

Aromatisches Milcheis mit intensiver Note von
frisch gebriihtem Espresso schickt Kaffeelieb-
haber-Gaumen auf Italienurlaub

— SPEISLIERE

tief i
gekiihlt

Omas Apfelstrudel EISLIEBE
Art.Nr. 6141

2,51/ Dose

Himmlisches Milcheis verfeinert mit echten
Apfelstiicken und feiner Zimt-Note fiir ein
Geschmackserlebnis wie aus Omas Backstube

o SPEISLIERE

tief
gek@ihlt

Schokolade EISLIEBE

Art.Nr. 6133

2,51/ Dose

Vollmundiges Schokoladeneis aus dsterreichischer
Vollmilch und 53 % edelster Kakaomasse

—— SPLISLIERE

Pistazie EISLIEBE

Art.Nr. 6136

2,51/ Dose

Cremiges Milcheis aus pasteurisierter,
osterreichischer Vollmilch, veredelt mit
ganzen 97 % italienischen Pistazien

o SPEISLIERE

tief
gekiihlt

Waldbeer EISLIEBE

Art.Nr. 6139

2,51/ Dose

Sommerliche Waldbeeren-Komposition aus
natiirlichen Johannisheeren, Erdbeeren,
Brombeeren und Himbeeren

WP EISLIERE

tief
gekiihlt

Zitrone EISLIEBE

Art.Nr. 6142

2,51/ Dose

Erfrischend-fruchtiges Zitroneneis aus 100 % reinem
Zitronensaft mit perfektem Zusammenspiel von SiiBe
und Séure

— ®PLISLIERE

25
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tief
gekiihlt

Blauer Dino EISLIEBE

Art.Nr. 6143

2,51/ Dose

Edles Vanilleeis aus dsterreichischer Vollmilch;
natiirlich gefarbt mit blaugriinen Algen fiir
kleine und groBe Eisliebhaber

o SPEISLIERE

tief
gekiihlt

Malaga EISLIEBE

Art.Nr. 6147

2,51/ Dose

Himmlisches Milcheis mit hausgemachten Rum-
rosinen, eingelegt in einer dezenten Mischung aus
Rum und Malagawein

o SPEISLIERE

tief
gekiihlt

Pfirsich EISLIEBE

Art.Nr. 6150

2,51/ Dose

Herrlich intensives Fruchteis aus 100% oster-
reichischen Pfirsichen, auf Sorbetbasis

o SPEISLIERE

Frische bringt's

tief . ~
ge’;(;"l;hlt

Topfen-Himbeere EISLIEBE

Art.Nr. 6144

2,51/ Dose

Harmonisch-cremiges Eis aus dsterreichischer
Vollmilch mit natiirlicher Himbeersauce und zarter
Topfennote

o SPEISLIERE

tief
gekiihit

Griechisches Joghurt mit Honig
EISLIEBE

Art.Nr. 6148

2,51/ Dose

Milcheis aus 100% osterreichischem Joghurt nach
Griechischer Art, mit regionalem Honig verfeinert

WP EISLIERE

oS

Spekulatius Sauerkirsche EISLIEBE

Art.Nr. 6151

2,51/ Dose

Cremiges Milcheis mit hochwertigen Spekulatius-
Stiicken und eingelegten Sauerkirschen

(saisonal verfiighar)

o SPEISLIERE

tief

Dunkle Schokolade EISLIEBE
vegan

Art.Nr. 6146

2,51/ Dose

Dunkles veganes Schokoladeneis aus hochwertiger
48% Bitterschokolade auf Sorbetbasis

— \ SPEISLIERE

tief
ge’;(%l;hlt

Honigmelone EISLIEBE

Art.Nr. 6149

2,51/ Dose

Fruchteis mit iiber 30% Fruchtanteil aus voll
gereiften Honigmelonen, auf Sorbetbasis

— SPEISLIERE

tief
gekiihlt 11
B h

Walnuss Feige EISLIEBE

Art.Nr. 6152

2,51/ Dose

Festliches Milcheis mit Walnuss-Stiicken und echter
Feigenfrucht

(saisonal verfiighar)

WP EISLIERE
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